
 

 
 

 

Woche 17  Suppe    € 1,60 Dessert  € 1,90 Für den kleinen 

Hunger € 6,10  

 Classic-Menü     

€ 7,10 

 Wahl-Menü         

€ 7,30 

Wellness-Menü     

€ 7,30 

Montag 
        TIEFGEKÜHLT 

*Rinderbraten in 

Gemüse-Rotweinsoße 

mit Spätzle und 

Gemüse A;C;I;J  

TIEFGEKÜHLT 

 (V) Rahm-

champignons in 

Weißweinsoße mit 

Serviettenknödel 
A;C;G;I;J  

21.04.25  

 

Dienstag 
(V) Minestrone  

A;C;I;J  

Pfirsichquark  

G  

 (V) Gemüsechili mit 

Vegihack, Bohnen, 

Mais, Paprika und Reis 
A;I;J  

Balkanschnitzel mit 

Nudeln und grünen 

Bohnen 

 A;C;I;J  

*Lachsfilet in 

Pommery-Senfsoße 

mit Salzkartoffeln und 

Blattspinat A;D;G;I;J  

(V) Makkaronelli mit 

Rahmratatouillesoße 

und Chinakohlsalat 
A;C;G;I;J  

22.04.25  

 
Mittwoch 

(V) Gemüsebrühe 

mit Nudeln  

A;C;I;J  

Milchreis mit 

Ananas  

G  

Penne mit 

Italienischem Salsiccia-

Paprikaragout und 

geriebenem Parmesan 
A;C;G;I;J  

(V) Allgäuer Knöpfle-

Käsespätzle mit Rahm, 

Zwiebelschmelze  und 

buntem Salat 

 A;C;G;I;J  

*“Boeuf-Bourguion“ 

geschmortes Rind-

fleisch mit Rotwein, 

Champignons, 

Zwiebeln und Rahm-

kartoffelstampf A;G;I;J  

(V) Vanille-Milchreis 

mit Zimt-Zucker und 

Apfelmus G  23.04.25  

 

Donnerstag 
(V) Champignon-

cremesuppe 

 A;G;I;J  

Vanillepudding mit 

Eierlikörsahne  

C;G  

(V) Mediterraner 

Gemüsereis mit Pilzen, 

getr. Tomaten, 

Kräutern und Gorgon-

zolarahm A;G;I;J  

Spießbraten in Bier-

Soße mit 

Kartoffelknödel und 

gebratenem 

Kümmelkraut A;I;J  

*Putensteak in 

Pfefferrahmsoße mit 

Spätzle und 

Grillgemüse A;C;G;I;J  

(V) Vegi-Köttbullar in 

Vegi-Rahmsoße mit 

Salzkartoffeln und 

Gurkensalat A;C;G;I;J  
24.04.25  

 

Freitag 
(V) Gemüsebrühe 

mit Grießklöschen 
A;C;G;I;J  

Grießflammerie mit 

Erdbeersoße  

A;G  

(V) Radiatorri mit 

Paprika-

Kirschtomatensoße 

und geriebenem 

Parmesan  A;C;G;I;J  

Schaschlik-Pfanne mit 

Bratkartoffeln und 

Coleslawsalat 

 A;C;G;I;J;O  

*Rinderroulade 

“Hausfrauen Art“ in 

Rotweinsoße mit 

Spätzle und Erbsen-

Möhrengemüse A;C;I;J;O  

(V) Gebr. Vollkorn-

Hörnle-Nudeln mit Ei, 

Kräutern, Tomaten-

soße und Blattsalat  
A;C;G;I;J  

25.04.25  

 

Samstag 
        TIEFGEKÜHLT 

 (V) Blumenkohl und 

Brokkoli mit Käsesoße 

überbacken und 

Salzkartoffeln A;G;I;J  

TIEFGEKÜHLT 

1 Paar nackte 

Bratwürste mit Soße, 

Nudeln  

A;C;I;J  

26.04.25  

 

Sonntag 
        TIEFGEKÜHLT 

*Hähnchen-

geschnetzeltes in 

Rahmsoße mit Nudeln 

und Gemüse A;C;G;I;J  

TIEFGEKÜHLT 

*Rindfleischragout mit 

Semmelknödel und 

Karottengemüse 

 A;C;G;I;J  

27.04.25  

  

Woche 17  Suppe 

 

Dessert 

 

Für den 

kleinen 

Hunger 

Classic- 

Menü 

Wahl- 

Menü 

Wellness 

Menü 

Montag       

21.04.25  

 

Dienstag       

22.04.25  

 

Mittwoch       

23.04.25  

 

Donnerstag       

24.04.25  

 

Freitag       

25.04.25  

 

Samstag 
Allergene und  Deklarationspflichtige Zusatzstoffe:  

A = Weizen- Glutenhaltig; B = Krebstiere;            

C = Eier und Eierzeugnisse; D = Fisch und 

Fischerzeugnisse; E = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse; 

F = Soja und Sojaerzeugnisse; G = Milch und 

Milcherzeugnisse; H = Schalenobst (Haselnüsse, 

Mandeln, Walnüsse, Cashewkerne);  

I = Sellerie und Sellerieerzeugnisse;  

J = Senf und Senferzeugnisse; K = Sesamsamen;                                 

L = Schwefeldioxid und Sulfide; M = Lupinen;     

N = Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Kalmare, 

Austern); O = mit Konservierungsstoff 

 

  

26.04.25  

 

Sonntag   

27.04.25  

  


